


16,00

Rollos de col fermentada rellenos de carne y arroz y cocinados a fuego 
lento como manda la tradición rumana. ¡Pídelo y disfruta del plato que. 
siempre reúne a todos alrededor de una gran mesa compartida en el hogar! 



SARMALE

26,00

Polenta caliente rellena de queso de cabra con costilla de ternera cocinada 
a fuego muy lento durante doce horas. ¡Un plato tradicional de las montañas 
y absolutamente sabroso!


BULZ

9,00

En Rumanía los postres son celebraciones y esta masa frita crujiente por 
fuera y esponjosa por dentro con queso fresco, crema de queso y mermelada 
de frutos rojos es el más querido de todos.


PAPANASI

15,00

Salchichas artesanas con carne, ajo y especias y llenas de sabor 
acompañadas de mostaza. ¡Pruébalas y disfruta del bocado más 
popular del street food rumano!



MICI


15,00

Sopa cremosa con albóndigas de pollo con huevo y limón.un sabor suave y 
delicado


CIORBA DE PUI A LA GREK



RUMANÍA



15,00

De tomates y pimientos asados acompañados de ventresca y anchoas 
aliñadas con aceite de arbequina.


ESCALIBADA

14,00

DE ESOS QUE CUANDO MUERDES SABE A TOMATE

DE TOMATE, CEBOLLA Y PIPARRAS

14,50

Acompañada de rúcula, crema agria, aceite de albahaca y grissinis 
artesanos.


BURRATA

ENSALADAS

13,50

EL FAMOSO BOCADILLO, ORIGINARIO DE LA ISLA CARIBEÑA, RELLENITO DE LOMO BIEN 
MACERADO, LACÓN, QUESO EMMENTAL, PEPINILLO Y MOSTAZA. ¡RIQUÍSIMO!

SÁNDWICH CUBANO

14,50

SALTEADO DE VERDURAS Y SETAS CON AGUJA DE DUROC, TALLARINES Y FONDO 
CASERO

WOK

14,50

200 grs de la más alta calidad de la Dehesa de Venero Claro en Ávila con 
cebolla agridulce, sofrito de tomate, rúcula, queso cheddar montado en 
pan artesanal y acompañada por sweet potatoes

LINCOLN HAWK BURGER

13,00

TORTA DE TRIGO RELLENA DE SECRETO IBÉRICO, PIMIENTOS ASADOS, SALSA CHILI, 
CESAR Y GOUDA

RULO

STREET FOOD



10,50

de Soria con el dorado perfecto

TORREZNOS

18,50

con huevo eco frito


CALLOS DE DOMPABLO

18,00

CRUJIENTITAS POR FUERA Y CREMOSITAS POR DENTRO CON UNA

TRADICIONAL BECHAMEL DE VARILLA Y JAMÓN

De aquél tigre, esta croqueta con picada de mejillones 

CROQUETAS DE JAMÓN (8 UNID)

16,00CROQUETAS TIGRE (6 UNID) 

13,50

DESPUÉS DE LA DE TU MADRE, LA MEJOR

TORTILLA “LA JEFA”

ENTRANTES



28,00

EN DOS COCCIONES, MARCADO A LA PARRILLA CON EMULSIÓN DE PIMENTÓN Y AOVE 
SOBRE PATATAS CONFITADAS (PESO APROXIMADO 350/ 400 GRS)

PULPO A LA BRASA

23,50LUBINA CON FARSA DE PISTACHO Y SALSA DE MANGO

EL MAR

27,00

DE SOLOMILLO DE TERNERA DE LA DEHESA DE VENERO CLARO CON UN SABOR Y 
TERNURA EXCEPCIONAL

CON MICUIT DE PATO Y CREMA DE PATATA CON SALSA DE PX

STEAK TARTAR

27,50SOLOMILLO DE TENERA DE AVILEÑA IBÉRICA

72,00

     €/Kg

Lomo bajo IGP ternera de Ávila jugosa y tierna con 25 días de maduración 
de la finca Venero Claro situada en la Reserva Natural del Valle de 
Iruelas, provincia de Ávila

ENTRECOT DE ÁVILA

72,00 
     €/Kg

Lomo alto IGP ternera de Ávila con una maduración de unos 25 días que le 
aporta un sabor rico y más intenso pero conservando su ternura de la 
finca Venero Claro situada en la Reserva Natural del Valle de Iruelas, 
provincia de Ávila

CHULETÓN DE AVILEÑA NEGRA IBÉRICA

CARNES DE ÁVILA

19,50

A LA PLANCHA, ALI OLI DE AJO ASADO, TRIGUERO, CHIP DE AJO Y ACEITE DE 
ALBAHACA

SEPIA SALVAJE



  7,00

CREMOSA TARTA DE QUESO CON JUGO DE FRUTOS ROJOS

Bizcocho bañado en ron café con mascarpone, pistachos naturales y 
garrapiñados y cacao


CHEESCAKE

  7,00TIRAMISÚ DE PISTACHO

  8,00

    

CHOCOLATE EN DISTINTAS TEXTURAS

LA TRAMA

  7,00 
     

CON CREMA PASTELERA CASERA CARAMELIZADA Y HELADO VAINILLA BOURBON DE 
MADAGASGAR

TORRIJA DE BRIOCHE

POSTRES


