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TRAVELING Foop

Menu de Navidad | RED

Aperitivo crema de Navidad de cardo con aceite de pimientos
rojos y perlas de balsamico

Croquetas de jamon ibérico con bechamel de varilla

Tortilla“La Jefa" con patatas a baja temperatura, cebolla en
sus jugos y huevos eco de El Barraco, provincia de Avila

Sepia Salvaje con ali oli de ajo, esparragos trigueros y aceite
de albahaca

Mejillon en curry con espuma de coco

Presa ibérica con salsa de pera y vino blanco

Lubina rellena con farsa de pistacho y salsa de mango

Tarrija de brioche con crema casera caramelizada y helado
artesano

1YL h2¢

Precio por persona, dos bebidas Precio par persona, barra libre de vino,
incluidas: cerveza, ving, refresco cerveza, refrescos y agua durante una
hora y media

IVA INCLUIDO ]
CONSULTANOS PARA HACER UN MENU A TU MEDIDA
MAS INFORMACION: 660 920 742 | contacto@eljefe.restaurant
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TRAVELING Foop

Menu de Navidad | SILVER

Aperitivo crema de Navidad de cardo con aceite de pimientos
rojos y perlas de balsamico

Tartar de chipirones con aguacate y mandarina
Croqueta Tigre de picada de mejillon y bechamel de varilla
Puerros confitados con burrata

/amburina al ajillo

Entrecot de ternera avilena negra ibérica

Lubina rellena con farsa de pistacho y salsa de mango

Torrija de brioche con crema casera caramelizaday
helado artesano

4B¢ 8¢

Precio por persona, dos bebidas Precio por persana, barra libre de vino,
incluidas: cerveza, vino, refresco cerveza, refrescos y agua durante una
hora y media

IVA INCLUIDO ,
CONSULTANOS PARA HACER UN MENU A TU MEDIDA
MAS INFORMACION: 660 920 742 | contacto@eljefe.restaurant
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TRAVELING FoooD

Menu de Navidad | GOLD

Aperitivo crema de Navidad de cardo con aceite de pimientos
rojos y perlas de balsamico

Crujiente de langostino, raiz de loto, ajetes y cebollino en
masa filo acompanado de mayo de citricos y chipatle

Pulpo a la brasa con AOVE y pimenton de La Vera
acompanado de alcachofas

Arroz con cocochas de bacalao y gambon
Coctel Apio - Mule con apio, jengibre y vodka

Solomillo de ternera avilena negra ibérica con foie y
crema de patata con salsa PX

Lubina rellena con farsa de pistacho y salsa de mango

Torrija de brioche con crema casera caramelizada y
helado artesano

H0¢ JIE

Precio por persona, dos bebidas Precio por persana, barra libre de ving,
incluidas: cerveza, vino, refresco cerveza, refrescos y agua durante una
hora y media

IVA INCLUIDO ’
CONSULTANOS PARA HACER UN MENU A TU MEDIDA
MAS INFORMACION: 660 920 742 | contacto@eljefe.restaurant




